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ACTA DE REUNION O COMITE N°265

Hora: 9:00 a.m. Fecha: 01 noviembre de 2024
Lugar: Microsoft Teams

Dependencia que Convoca: Grupo de Proteccién

Proceso: Sistema de Restablecimiento de Derechos

Objetivo:

proteccion de la modalidad de intervencion de apoyo.

Brindar orientaciones de acuerdo con las generalidades de operacién de alimentacion y nutricion
de acuerdo con la guia de alimentacién y nutricién de los programas y proyectos misionales del
ICBF y socializar el ciclo de menu de acuerdo con la minuta patron dirigido a los operadores de

Agenda:

1. Presentacién de los colaboradores que brindan la asistencia técnica, nutricionistas del equipo apoyo a operadores Regional

Valle.
2. Presentacion del objetivo de la asistencia técnica.
Presentacion de los profesionales de los operadores.
4. Contenido:

e Racion industrializada

Minuta patrén
Ciclo de menu
Lista y reporte de intercambios.
Encuesta de satisfaccion retroalimentacion y periodicidad.
Programa control de proveedores
Criterios de aceptacion y rechazo de alimentos.
Fichas técnicas de los alimentos.

o

5. Preguntas
6. Cierre

Desarrollo:

1. Seinicia la jornada con la presentacion de las nutricionistas del equipo de apoyo a operadores de la regional Valle.

- Juliana Gallego Ramirez
- Alejandra meneses
2. Se explica que el objetivo de la jornada es

3. Se presentan los profesionales de los operadores (se anexa listado de asistencia).

- Fundacion para la Orientacion Familiar FUNOF intervencion de apoyo Cartago, Cali y Jamundi.
- Renovar-Ser intervencion de apoyo Roldanillo

- Asociacion SIMA intervencion de apoyo

- Asociacién cristiana de jovenes intervencién de apoyo

- Fundacion nuevo comienzo intervencion de apoyo

- Corporacion Juan Bosco intervencion de apoyo

iAntes de imprimir este documento... piense en el medio ambiente!
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- Laconsciencia del amor intervencién de apoyo

4. Se inicia la asistencia técnica brindando claridades de acuerdo con la “GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE
ALIMENTACION Y NUTRICION PARA LOS PROGRAMAS Y PROYECTOS MISIONALES DEL ICBF’ |a cual define que la
Racion Industrializada o lista para el consumo - RI: Consiste en la alimentacién que se entrega a un beneficiario, para
consumo inmediato. No requiere de procesos de coccion al interior de los programas.

En la pagina 119 de la Guia técnica Version 5 menciona que la Prestacion del Servicio - Racién Industrializada o lista para el
consumo: La organizacion y funcionamiento del servicio es responsabilidad del operador contratado por parte del ICBF, en todo lo
concerniente a la adquisicion, recibo, almacenamiento, conformacién, transporte y distribucién de las raciones.

Es necesario aclarar que todos los procesos que giran en torno a la Racién industrializada deben dar cumplimiento a las directrices
definidas en la Resolucién 2674/2013 del MSPS en lo pertinente, asi como a las Resoluciones 333 de 2011 y la 5109 de 2005, en
cuanto a rotulado nutricional.

Conformacion y distribucion de la Racion Industrializada

De acuerdo con la ‘GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA LOS PROGRAMAS Y
PROYECTOS MISIONALES DEL ICBF’ pagina 119, la Racion Industrializada esta dirigida a poblacion ubicada en area rural dispersa
0 en zonas rurales o urbanas concentradas donde no exista infraestructura para la preparacion de alimentos o la modalidad no lo exija,
se deben aplicar adecuadas practicas de almacenamiento individual, conformacién de racion, transporte y distribucién, para evitar
cualquier tipo de pérdida, ruptura o contaminacién cruzada de alimentos.

Para la adquisicion de los productos, el operador debera priorizar aquellos elaborados y/o procesados en la region teniendo en cuenta
que cumplan con los procesos industriales y requisitos técnicos minimos establecidos por la Direccidén de Nutricién y la Direccidn
Misional respectiva, priorizando aquellos que se encuentran fortificados. Se da la claridad desde asistencia técnica que deben tener
en cuenta el tema de compras locales y la nueva ley que esta rigiendo sobre este y que a través de la profesional Anyela Mulato
financiera de asistencia técnica pueden remitir inquietudes a través del correo electronico Anyela.mulato@icbf.gov.co.

Se orienta a los profesionales que para la modalidad solo debe contar con los siguientes documentos: Minuta patrén, ciclo de mend,
lista de intercambio y fichas técnicas de los alimentos aprobadas; no aplica el anélisis de contenido nutricional, ni guia de preparaciones.

Minuta patrén

De acuerdo con la ‘GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA LOS PROGRAMAS Y
PROYECTOS MISIONALES DEL ICBF’ pagina 106, para cumplir con el aporte de energia y nutrientes definido y organizar la racion
que se suministra en cada modalidad, el ICBF ha planificado la alimentacién mediante el establecimiento de una Minuta Patron acorde
a los tiempos de comida a suministrar, los grupos de poblacién beneficiaria y el tipo de racién a entregar. La Minuta Patron establece
las caracteristicas minimas necesarias para programar, entre las cuales se encuentra:

La distribucién de la alimentacion por tiempo de consumo.
Grupos de alimentos.

Cantidades en crudo (neto y bruto).

Frecuencia de oferta

Aporte nutricional de un dia.
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Servicio: Direccion de Proteccion
Grupos de edad: 6ABanos 11 meses

Rofrigerio para ol dia de atoncion
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Es necesario tener en cuenta que la informacion cuantitativa suministrada en la minuta patron relacionada con el peso bruto debe
utilizarse para el célculo de la compra de los alimentos, el cual debera tener en cuenta los proveedores y el peso de servido, como
guia para el proceso de entrega de alimentos a los usuarios en este caso de los grupos de alimentos correspondientes. Se hace la
claridad en cuanto a la fruta ya que esta cuenta con un peso bruto diferente al peso neto, el proveedor es quien debera garantizar el
gramaje de estos alimentos para garantizar que el peso servido aporte los nutrientes necesarios; para el caso del grupo de los lacteos
y cereales los grames en peso bruto y servido sera el mismo.

Se recuerda que estas porciones ofrecidas deberan ser de acuerdo con lo establecido en la minuta patrén de acuerdo con la edad de
la poblacién atendida en cada unidad de servicio.

Ciclo de menu

De acuerdo con la ‘GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA LOS PROGRAMAS Y
PROYECTOS MISIONALES DEL ICBF’ pagina 110, el cual establece la programacién de alimentacion diaria, semanal y mensual del
servicio. Debe ser publicado en el area de consumo de alimentos, para conocimiento de los usuarios, se explica que el ciclo de menu
cuenta con actualizacién de documento el cual no tiene asignados dias de la semana, si no un ciclo de 21 dias el cual deberan aplicar
de manera continua, esto con el objetivo de ofrecer variedad en los ciclos.

# .
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Sub-proyecto:
IGUALDAD Y EQUIDAD
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JOVENES (ACJ) - CALI

) T o)

Fachs s spresseon: Lt Mot 50 020

iAntes de imprimir este documento... piense en el medio ambiente!

Cualquier copia impresa de este documento se considera como COPIA NO CONTROLADA.




) o0 PROCESO F9.P1.MI 31/05/2024

; .“ MEJORA E INNOVACION
BIENESTAR ; .
FAMILIAR FORMATO ACTA DE REUNION O COMITE Version 10 Péagina 4 de 13

Se explica a los profesionales que este se entrega desde la Regional Valle de ICBF, en cabeza de la nutricionista de proteccion Mariotty
Severiche. Se socializa también los cambios que se contemplaron en el ciclo de mend, en el cual se cambi6 la naranja y zapote por
frutas como granadilla, ciruela, manzana verde, banano bocadillo, en cuanto al grupo de cereales se incluyé galleta cuca y pan queso.

Lista y reporte de intercambios

De acuerdo con la ‘GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA LOS PROGRAMAS Y
PROYECTOS MISIONALES DEL ICBF’ pagina 110, esta lista de intercambios permite al responsable del servicio de alimentos, realizar
intercambios entre productos o preparaciones, para optimizar el suministro de una alimentacion balanceada con productos de cosecha,
de buena calidad, al mejor costo y sin alterar el aporte nutricional.

Se socializa a los operadores el documento formato lista de intercambios el cual cuenta con la variedad de alimentos en los cereales,
frutas y verduras, lacteos y derivados, estos de acuerdo con el grupo de edad como lo estipula la minuta patrén, se explica que este
cuenta con actualizacion donde no contara con los gramajes, se recuerda que estos se encuentran estipulados en la minuta patron.

Desde asistencia técnica para el uso de la lista de intercambios se explica con el siguiente ejemplo: si su proveedor de galletas cracker
se le presente un inconveniente con este producto y no puede ser entregado, como coordinadores del servicio podran ir a la lista de
intercambios y elegir otro alimentos del grupo de los cereales por ejemplo mantecada y tener en cuenta el gramaje de esta, y de esta
manera intercambiar los alimentos cumpliendo con el aporte nutricional que se les va ofrecer a los adolescentes.

Se da la claridad que, de acuerdo con la guia de alimentacion y nutricion, no podran exceder dos (2) intercambios en la minuta diaria.
El listado de intercambio por grupo de alimentos debe ser aprobado por el nutricionista zonal o regional, una vez aprobado el listado
como es el caso, se permite realizar cambios por los alimentos aprobados, sin necesidad de solicitar de nuevo aprobacion para el
cambio.

Al realizar un intercambio se debe garantizar la variabilidad en el ciclo de menus, por ejemplo: no se debera hacer uso de una misma
fruta de cosecha en una semana completa.

Los intercambios que se realicen sean justificados y documentados en la unidad de servicio, deben registrar en documento elaborado
por el operador |a fecha, tiempo de alimentacion, intercambio y justificacion del intercambio realizado.

Se indaga con los profesionales de los operadores si todos cuentan con este formato en sus modalidades a lo cual refieren que si 'y
que lo emplean cuando realizan intercambios.

Para realizar un intercambio el operador debe contar la ficha técnica del producto o alimento y aprobada por la supervisora del contrato,
de lo contrario el operador debe buscar otro alimento del cual se tenga ficha técnica aprobada.

Se da la claridad que de acuerdo a la GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA LOS
PROGRAMAS Y PROYECTOS MISIONALES DEL ICBF, la cual establece que las minutas patron estan establecidas en términos de
intercambios segun los grupos de alimentos, lo estipulado en la minuta es un alimento del grupo de lacteos, uno del grupo de cereales
y una fruta.

No se aceptara el cambio de un menu o minuta en su totalidad, excepto en el caso en que cambie de orden con otro dia de la semana
para lo cual se requiere aprobacion del nivel zonal o regional. Si por motivos de fuerza mayor se hace necesario realizar un tercer
intercambio en el menu del dia este debe ser aprobado previamente por el nutricionista zonal o regional, para lo cual se debe elaborar
la respectiva justificacién.

iAntes de imprimir este documento... piense en el medio ambiente!
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Encuesta de satisfaccion

Es importante tener en cuenta que se cuenta con dos encuestas de satisfaccion una es la del servicio y la otra es la de los alimentos,
por lo cual no debemos confundirlas ni relacionarlas.

De acuerdo con la ‘GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA LOS PROGRAMAS Y
PROYECTOS MISIONALES DEL ICBF’ pagina 114, el operador debe realizar dos encuestas de satisfaccion de los ciclos de menus
dirigidas a usurarios directos o indirectos del servicio: la primera encuesta se realizara finalizando el tercer mes de operacion y la
segunda finalizando el octavo mes de operacién, el entendido de la fecha de operacién del ciclo de menu, por lo cual no se debera
tomar en cuenta las fechas de inicio y finalizacién de contrato, como parte de las acciones de mejora permanente del servicio.

Profesional de operador pregunta cuales son los meses en que corresponde realizar las encuestas de satisfaccion, desde asistencia
técnica se orienta que teniendo en cuenta la fecha de aprobacién de los ciclos de mend € inicio de operacion de estos 1 noviembre del
2024, el tercer mes corresponde a febrero y el octavo mes julio.

Es importante que se contemplen en la construccion de las encuestas de satisfaccion de los alimentos las caracteristicas relacionadas
con las preparaciones como:

e Lacombinacién (de alimentos y preparaciones)

e Latemperatura

e Lacantidad servida

o Caracteristicas organolépticas como la textura, color de alimentos y preparaciones,
o Entre otros aspectos que considere evaluar el profesional en nutricion:
o Calidad de los alimentos,

e Variedad de los alimentos

o Alimentos que mas gustan

¢ Alimentos que menos gustan

o Alimentos que les gustaria que fueran incluidos

e Atencién y buen trato.

Se recuerda que los resultados de las encuestas de satisfaccion la del tercer y octavo mes de operacion deben ser remitidas a la
supervision del contrato y a la nutricionista del equipo de asistencia técnica asignada, esto con el objetivo de revisar que ajuste va a
requerir la minuta al mes 12 de operacion de estos ciclos de menu. Al igual se recuerda que los cambios de menu por fechas especiales
deberan ser remitido al supervisor de contrato y nutricionista del centro zonal asignado.

Se orienta a los profesionales la importancia de realizar sensibilizacién a la poblacién previo a la aplicacion de la encuesta frente a las
preguntas registradas en este y el objetivo de la aplicacion de este.

Profesional del operador participa mencionando que a identificado que los usuarios no registran en la encuesta lo que manifiestan
verbalmente, pone como ejemplo el kumis el cual sus usuarios se quejan de este, sin embargo, en la encuesta no lo registran, se
orienta desde asistencia técnica que es importante que en el anélisis recopilado de las encuestas se registre la percepcion de los
usuarios indirectos como lo son los profesionales de la modalidad, ya que conocen informacién relevante que se debera tener en
cuenta en los andlisis de las encuestas de satisfaccién.

Se orienta que, para el caso de celebraciones, festividades, entre otras, el menu puede variar al establecido en el ciclo de mends, lo
cual debe ser elaborado y aprobado por el profesional en nutricion y dietética del operador garantizando las dptimas condiciones de

iAntes de imprimir este documento... piense en el medio ambiente!
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los alimentos, y debe quedar registrado en acta firmada por el profesional en nutricion y dietética y el Coordinador de la modalidad.
Para lo anterior, no es necesaria la presentacion de los documentos como modificacién del ciclo de menus, analisis del contenido
nutricional, entre otros. No obstante, el operador debe remitir por correo electrénico el acta al supervisor del contrato minimo 2 dias
antes de la modificacion, especificando el cambio y la actividad.

Programa de control de proveedores

De acuerdo con la ‘GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA LOS PROGRAMAS Y
PROYECTOS MISIONALES DEL ICBF’ pagina 148, permite garantizar la calidad y la inocuidad de las materias primas y de los
empaques de los alimentos que se suministran para el consumo de los usuarios.

Como pasos basicos para desarrollar el programa, el operador debe:

o Establecer los alimentos que se requiere comprar, asi:
v" Definir las cantidades o volimenes necesarios por cada alimento, por un periodo de tiempo ya sea semanal o mensual. Para
tal efecto, se cuenta con el formato de lista de mercado, el cual es insumo para esta fase del proceso.
v Conocer los criterios de calidad de los alimentos a adquirir, acorde con las especificaciones o fichas técnicas de los
alimentos.
v" Conocer las necesidades de logistica (transporte y entrega de alimentos).
v Conocer los precios actuales e historicos de los alimentos.

o Establecer los criterios de seleccion de proveedores, asi:
Criterios Estratégicos: ubicacion, experiencia, disponibilidad.
Criterios Técnicos: cumplimiento, respuesta al incumplimiento, infraestructura, capacitacion del personal, parque automotor,
operacion, calidad, registros sanitarios, conceptos sanitarios vigentes y alimentos con normas de rotulado y etiquetado.
v' Criterios Comerciales: precio, servicio al cliente, criterios para la seleccién de proveedores, crédito.

AN

o Elaborar la lista o portafolio de proveedores y establecer criterios de aceptabilidad y de calificacion, asi:
v" Solicitar informacion o realizar visitas a proveedores y analizando la informacion obtenida.
v El desempefio de los proveedores debe evaluarse constantemente, cada vez que los productos ingresan a los servicios.
El programa de control de proveedores debe contener, como minimo:

Registro de control de materias primas e insumos.
e Registros de rechazos de materias primas e insumos.
Fichas técnicas de materias primas e insumos, suministradas y/o avaladas por el supervisor del contrato o el personal que el
delegue.
Formatos y registros de auditorias de calidad de proveedores en sus instalaciones.
e Conceptos sanitarios favorables y vigentes emitidos por la autoridad sanitaria competente para establecimientos donde se
fabriquen, procesen, preparen o envasen alimentos.
Registro sanitario emitido por la autoridad sanitaria competente, para un alimento.
Seguimiento de la calidad de los productos suministrados por los proveedores.
Etiquetas empleadas para indicar el estado de inspeccién de las materias primeras e insumos.
Cronograma de auditorias de supervision, seguimiento y control a proveedores. (Desde el operador al proveedor)

iAntes de imprimir este documento... piense en el medio ambiente!
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En general los proveedores de alimentos ofrecidos en las modalidades de atencién a los usuarios del ICBF deben cumplir con lo
establecido en la Resolucion No.5109 de 200598, Resolucion No.333 de 201199y con las disposiciones establecidas en la Resolucion
2674 de 2013.

Los alimentos por suministrarse en todos los programas deben cumplir con lo establecido en las fichas técnicas definidas por cada
modalidad de atencidén y avaladas por la Direccién de Nutricion, ademas de lo exigido por la normativa colombiana vigente
(Resoluciones, Acuerdos, Circulares, Decretos).

Los alimentos importados, deberan contar con el registro sanitario o certificado de importacion emitido por la autoridad competente ICA
ylo INVIMA,; es asi, que no se permite el uso y consumo de alimentos de contrabando.

Se orienta a los operadores que realicen revisién de los proveedores con los que se cuentan actualmente, evaluando si estos cuentan
con lo requerido, se orienta que este programa se debera encontrar de manera clara en el area documental del operador.

Se orienta que posterior a la seleccién de proveedores deberan solicitar las fichas técnicas de los alimentos de cada uno de los
proveedores, se recuerda que las frutas no cuentan con ficha técnica.

Criterios de aceptacion y rechazo de los alimentos

De acuerdo con la ‘GUIA TECNICA DEL COMPONENTE DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA LOS PROGRAMAS Y
PROYECTOS MISIONALES DEL ICBF’ en la tabla No. 18 los criterios minimos de aceptacion y rechazo de materias primas en este
caso del refrigerio industrializado son las siguientes:

ALIMENTO ACEPTACION RECHAZO
Leche y derivados | Pasteurizados y con olor caracteristico. | Sin pasteurizar y con olores extrafios.
Sabor: Dulce. Apariencia: Sin particulas Rancio. Apariencia: con particulas
extrafias. Empaque original en buen extrafias y/o moho Con recipientes o
estado y con fecha de caducidad sin envases en mal estado. Sin fecha de
cumplirse. Refrigerados a temperatura |caducidad o ya vencida. Sin refrigerar y
entre 1°C y 4°C. a mas de 4°C.
Alimentos secos Empaque en buen estado, limpioe  |Empaque perforado, roto, con humedad
integro. Sin sefiales de insectos o materia| o con presencia de moho. Restos de
extrafia. Con fecha de vencimientoy | insectos o material extrafio Sin nimero
numero de lote. Para el caso de producto [de lote, fecha de vencimiento o fecha ya
de panaderia el aspecto poroso, caducada.
homogéneo, corteza de color uniforme.
Color y sabor agradable
Criterios minimos de aceptacion y rechazo de materias primas.

Fichas técnicas de los alimentos

e Las fichas técnicas de los alimentos han sido establecidas y disefiadas por la Direccion de Nutricion, con el fin de garantizar
la calidad y la inocuidad de las materias primas y de los empaques de los alimentos que se suministran para el consumo de
los usuarios.
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e Elproceso de verificacién y validacion de fichas técnicas hacen parte del programa de seleccion y evaluacion de proveedores
que deben tener los operadores.

o Enlasfichas técnicas de ICBF en su version 3 se presentan los requisitos minimos que deben cumplir los alimentos y materias
primas adquiridas por el operador, por lo cual, son una guia para la revision de las fichas técnicas presentadas por los
proveedores, no se espera que estén estructuradas como las de ICBF, pero si que cumplan con lo establecido en esta y se
recomienda que el operador tenga la ficha mas actualizada del proveedor.

e Se hace la claridad que de acuerdo con la minuta patrén emitida, las fichas técnicas de los alimentos seran la version 3 las
cuales se encuentran publicadas en el portal de ICBF. Los operadores deberan contar con las fichas técnicas de los alimentos
ofrecidos de acuerdo con el ciclo de mend

Se indaga con los operadores si conocen la ruta para ingresar a los documentos publicados en el portal a lo cual refieren que preferirian
revisarla, se procede a realizar en tiempo real la ruta a través del mapa de procesos, item de nutricion y posteriormente buscar en los
documentos las fichas técnicas que se encuentran en la siguiente imagen.

&

BNESTAR
FAMILIAR

il Fichas Técnicas Grupo Cereales, Raices, Tuberculos y Platanos v3
A25.G6.PP
i| Fichas Técnicas Grupo Leche y Productos Lacteos v3

PiEuCA v i 9w 0

Se explica que es importante tener en cuenta el “Alcance al memorando Radicado No: 202319000000092713 del 17 de julio de 2023,
Para el caso de los alimentos recién preparados para consumo inmediato (alimentos para consumo antes de 24 horas posteriores a
su elaboracién) como galletas, pan, envueltos, arepas, tortas, entre otros; que no sean preparados en la unidad de servicio o0 que no
sean parte de los proyectos de desarrollo de las UDS segun su Plan de Atencion Integral;, podran ser adquiridos a pequefios
productores, siempre y cuando cuenten con concepto sanitario favorable y/o concepto higiénico sanitario favorable con requerimientos
de las instalaciones en donde los elaboran, e informen el aporte nutricional por porcion, lista de ingredientes utilizados, fecha de
elaboracion y fecha de vencimiento; no requiere empaque individual. Es de aclarar que los productos que sean entregados para el
consumo con envoltura natural — tradicional no requieren ser rotulados, como es el caso de envueltos y tamales.”

Posterior a esto el operador debera realizar la revision de las fichas técnicas de los alimentos y verificar que cumplan con las
especificaciones definidas en las fichas técnicas de ICBF, y estas deben remitirse para revisién y aprobacion a la nutricionista del
equipo de asistencia técnica como fecha maxima el 28 de noviembre del 2024 al correo electrénico de la nutricionista asignada. Se
orienta que deberan remitir las fichas técnicas de los alimentos que se hayan actualizado en el ciclo de menu, aquellos que cuenten
con una version actualizada por parte del proveedor, y en caso de realizar cambio de proveedor debera remitir nuevamente todas las
fichas técnicas de los alimentos, para aquellos que contintien con los mismos alimentos y sus fichas técnicas ya hayan sido aprobadas,
no debera remitirlas nuevamente, Unicamente remitiran las fichas técnicas de los alimentos nuevos incluidos en el ciclo de mend.

Para la apropiacion de esta informacion se presenta como ejemplo la ficha técnica del alimento Galleta tipo cracker del ICBF frente a
la dada por el proveedor para este alimento, se explica que si bien la informacién puede tener otro orden, o informacién adicional que
el proveedor considere necesaria en su ficha técnica, sin embargo se da la claridad que estas deberan tener como minimo la
informacién que reposa en las fichas técnicas del ICBF de acuerdo a cada grupo de alimento y a los alimentos que estéan estipulados
en estos, nombre, calidad, requisitos generales (descripcion fisica), requisitos especificos (caracteristicas fisicoquimicas,

iAntes de imprimir este documento... piense en el medio ambiente!

Cualquier copia impresa de este documento se considera como COPIA NO CONTROLADA.
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caracteristicas microbiolégicas, caracteristicas nutricionales), empaque y rotulado, conservacion y almacenamiento, transporte, vida

util, presentacion.

FICHA TECNICA: GALLETAS TIPO CRACKER

GALLETAS TIPO CRACKER

- Cumplr con I3 Resolucion 10593 02 1935 e coloranies en 106 JIMentos para consumo

humano.

- Cumpir con 13 Resolucion £143 de 2012 de reglamento técnico sodre 1os requisios | |

sanitarics que deden cumplir los materaies, objetos, envases y equipamientos piasticos y
€3stomencos y sus adtvos, destinados a entrar en contacto con alimentos.y bedidas para
©ONSUMO humano en el tammtorio nacional

- El producto gebe contar con NotiNcackon Sankaria vigente, expedida por &f INVIMA

- El productor del alimento dede contar con &l concepto santari favorabie del establecimiento | -

donce se fabriquen ios Jimentos O Sus Materias pAMAS; 0 contar con &l concepto sankano
favorabie Gel establecimiento donde se realza £ compra de los Aimentos. emRido por 1a
autoridad sanitana competente. Este concapto debe ser presentado por ef OPerador junto con
)DS gemas documentos.

¥ requisitos generaies yio enlapresentenicha|

teem:a as! como 1as especificaciones.de e«roaqn y tamaflo de racion estadlecidos en este
documento pvevaxeoen sobre cualquier especricacion contenida en 138 Nomas Tecnicas
Colombianas

- Nota Pa’a Ios alimentos de venta libre IMpy en e San
Andrés y ayquese en & mismo 0 62 requiere ningan
tpo de autorizacien sanltana (regis¥o, permiso O notncacion). En cuaiquier caso, debera
contar con canificado de venta Ibre expedico por 1a autordad sanftana, en que conste que el
producto s apto para &l coRsuMOo humano (Ley 315 4@ 2004, Art 17)

Requisitos

-~ D@SCTIpcion FISICa- Progucto C¥actenzado por Una ESTUCILA JDIEra y texiura crocante,
con $abor 53lado fAbMCado 3 Parts 08 una Masa fermentaca constiiuida por harina de ingo
suave, azocar, grasa vegetal, sal. 3gua, otros iIngrédientes a0tos Para el CONSUMO humano y
aditvos permiticos en aimentos Infantiles. sometioa 3 un procaso de laminacion, moideado,
troquesada, cone y horneo con leudantes

- Los a0tivos utlizados deben cumpir con fas Resoluciones 2606 oe 2009, por ia cual se
esiapiece &l Reglamento Tecnico sodre i0s requislos que ceben cumpiiios aditivos
Jimentarios que S8 fadriquen, pROCesen, envasen, aimacenen, fransporten, expendan,
Importen, exporten, Comercialcen y S emplesn en i3 e3DOrACioN de alMeNntos Para consumo
humano en el terrzonio nacional, 10533 de 1985 que reguia el uso de colorantes, 4124, 4125
y 4126 de 1991 que reguian & uso de antioxidantss, conservanies y reguiadores de pH

4. Preguntas

y con & 11488 ge 1984, por la cual se dictan normas en o

referents 3 . requisios y ge los almentos|

ntanties, o ios JIMeNtos 0 DeDidss enmueeloos yde os alimentos 0 bebidas de uso dietético
¥ demas nomas que ias No se parmite el uso o
tarrazina o amarlio N°S.

- Lasgalietas deben tener oolor olor caracteristico, debe estar Iiore de Impurezas que indiquen
una manipuiacion Inadecuada del producto.

- El producto debe estar libre 02 presencia de piagas.

- LOS adiitivos 3dicionados en su preparacion Geben ser uMliZados en as cantidaces parmeidas

£n 13 narmatviAsA sanitana vnsats

l Caracteristicas fisicoquimicas*:

Gallstas sin relleno

Requisitos en 100 g de musstra MRNO o

DH en s0uCioN 3Cucs3 al 10% 3 [

Protena % en fraccion en base seca 3.0 =

Humedad. en % = 10.0
Fuente: NTC1241

.. c”""'"" [eaii Fraeion rracker
Caracterisiicas mICTODIOIOMICAs:
L 108° n]l m M_[c
Recuento o2 bactenas aerbias mesdfias. UCF/g 3 | 1.000 | 5.000 | 1
RECUENID 02 Colformes en placa, UCE /19 3 | <10 10 |1
Recuenio o2 Staphylococcus aureus Coaguiasaposiva | | o0 2
""" UFCig S
Recuento oe monos y levacuras ufclg 3 ] S00 | 1]
Recuento oe Escherichva col, UFC/g 3| =10 =_ 10|
Recuenio 02 Bacilus cereus. . UCF 1. 3] 90 | 100 fui |
Fuente: NTC1241
n = NOMEro de muestras que e van a examinar.
m = indice maximo parmisiie para ientricar pivel de buena calidad.
M = Indice maximo permisibie para kientcar nivel aceptadle de caldad.
© = NUMero maximo oe Muesiras permitidas con resutados entre m y M.
APORTE MINIMO
' NUTRIENTE Porcion de 14 | Porcion de 30
a a
Calorias Kliocalorias 65 140
Protena Gramos 1.2 25
Grasas Grames 24 52
Carboniaratos Gramos 205
Fuente: Tabla de composieion de Alimentos Cﬂmnoc TCAC 2018
PRIMARIO:
- ZI ProQUGID OSDE Esia empa:auo enun MI que cumpia con 1as Resoluciones 683 y
4143 0€ 2012, por 1ecnicos sobre 108 requisitos
sanitarios que geben CUMPI I0s Maleriaies fen generaL ¥ plasticos y elastomericos), odjetos,
envases y equipamientos destinados 3 entrar en coNtacto con alMenios y DedId3s para el
consumo hunm
- Cumpliri.con la Resolucion No. 5109 de 2005, por medio de I3 cual se estabiecen los
Empsquey parametros para e rotulado o aliquetado de productos terminados y materia primas.
=t rotuiado - Debera cumpir con |3 Resolucion 333 de fbrero de 2011 de ROWG0 y etiquetado
nutricional y 138 demas que I3 modifiquen, sustituyan o adicionen, en &f momento que enren
n vigencia.
= '.:gvecna Ge vencimiento dede udicarse en un lugar visible.
| secunpario
- Lusuw seseguiee pas ieaicar PIOCESOS logisticos de aimacenamiento, transporie y
dsirbucion, e empaque secundaro dede ser c3ja de Canon COmugado; que garantice 13
wm
¥ ¥ de ios almentos de debera cumpilr 10 estadlecido en ia
almacenamiento Resouaon 2674 de 2013y i35 demas que 135 sustituyan. modifiguen 0 adcionen
- El ranspore de almentos, 106 OPEranos, Yansponadores y aUXIiares 0el veniouwio deberan
maioe P cumplr o enla 2574 o2 2013 y las 0emas que 1as susbtuyan,
modifiquen o adiclonen.
3 E] Prooucto OEbe 6ef entregado a I0s PUNEOs 02 atencion con Un MINIMO de 120 dias O vioa
P .. il residual
[ Presentacion comercial, de acuerdo con el servicio a atender.

Profesional del operador participa cuestionando si se tuvo en cuenta para la construccién del ciclo de menu los alimentos que se
encuentran en cosecha en cada territorio, teniendo en cuenta el tema de compras locales, desde asistencia técnica se orienta que se
tuvo en cuenta las frutas que se encuentran en los territorios, al igual se orienta que en caso que presentarse dificultades con el
proveedor frente al cumplimiento de las frutas como se establecen en el ciclo de menu, podran realizar los intercambios los cuales son
maximo 2 intercambios diarios permitidos.

5. Cierre

Se indaga con los profesionales si cuentan con dudas o preguntas a lo cual refieren que la informacién de la jornada de asistencia
técnica a sido clara.

Decisiones: No se

tomaron decisiones.

Compromisos / tareas

Responsable(s): Nombre / Cargo o rol

Fechas

Los operadores deben enviar al correo
electrénico de la profesional en nutricién
las fichas técnicas de los alimentos
nuevos o en caso de cambio de
proveedores para la revision y

aprobacién.

Coordinadora del operador

2024.

Jueves, 28 noviembre del

iAntes de imprimir este documento...

piense en el medio ambiente!

Cualquier copia impresa de este documento se considera como COPIA NO CONTROLADA.




BIENESTAR
FAMILIAR

PROCESO

MEJORA E INNOVACION

FORMATO ACTA DE REUNION O COMITE

F9.P1.MI

31/05/2024

Version 10

Pagina 10 de 13

FIRMA ASISTENTES

Nombre

Cargo o rol / Dependencia

Entidad

Firma

Juliana Gallego Ramirez

Nutricionista

Dietista/Proteccion

ICBF/Regional Valle

{//Gﬂ?d?:%r

Alejandra Meneses Vasquez

Nutricionista

Dietista/Proteccion

ICBF/Regional Valle

Nqandm Meneses \/

Proxima reunion

Fecha

Hora

Lugar

No se programo

No se programo

No se programo

Colaborador que elabora el acta:

Juliana Gallego Ramirez

Registre la fecha de B Nombre de operador (Por favchd Modalidad (Ejemploi Sede a la que perterfid - - M - -|
4

11/1/2024 Fundacion para la Orientacion Fam Intervencion de apoyo  Cartago

11/1/2024 Renovar-Ser

11/1/2024 Asociacién SIMA

11/1/2024 Asociacion sima

11/1/2024 La Consciencia del Amor
11/1/2024 Asociacién cristiana de jovenes

11/1/2024 FUNDACION NUEVO COMIENZO
11/1/2024 Corporacién Juan Bosco

11/1/2024 LA CONSCIENCIA DEL AMOR

Intervencién de apoyo
psicosocial
Intervencion de Apoyo

Roldanillo
Psicosocial Tequendama, Cali.
Intervencion de apoyo

psicosocial Cali

Intervencién de apoyo
psicosocial Buenaventura
Intervencién de apoyo p Guadalupe.sede principz
INTERVENCION DE

APOYO PSICOSOCIAL  CALI

Intervencion de apoyo  Valle

Intervencién de apoyo Buenaventura

Coordinadora

Coordinadora

Coordinador

Auxiliar administrativa

Profesional de Area
Coordinadora

COORDINADORA
Coordinadora

Coordinadora

Tatiana Yela Orozco tatiana.yela@funof.org 3103922195
4

Luz Angélica Zambrano f renovarserroldanillo@gr 3164012058
r

Emmanuel Romero Sole asociacionsima.sima@g 3166958665
14

Nancy Tejada Velasguez nancytejada00@hotmai 3197883137
4

Christian David Florez Bz psicosocial10@laconscic 3134791346
Maritza castillo intervenciondeapoyopu 3167323135
v

ALLISON DAYANA QUIN' fund, om@yahoo. 30 6
Ana Julia Ibarguen Aspril comina13-1@corpobos 3146344415
=

Carolina scolaro Gerencia@laconsciencie 3167427706

iAntes de imprimir este documento... piense en el medio ambiente!
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Muy clara la
informacién, gracias
La informacién ha sido
clara

Muy clara

Si

Todo claro, gracias
Si. Ha sido clara

Sl

Si

Muy clara, este tipo de
capacitaciones nos van
afianzando la
informacion y recordar
otras, que en medio de
el dia se nos pasa.




